
 

 

 
Menue du Congo KW 7 ab 10.2.26 

 

Suppe / Vorspeise 
★ Karotten-Ingwer Suppe Kürbiskernöl | Schnittlauch vn € 9,90 

+ gebratene Garnele + € 4.- 
★ Erbsencreme Suppe Croutons | Sesam v € 9,90 

+ gebratener Hähnchenspieß + € 3,50 
★ Kichererbsensticks Tomatensalsa | Hummus | Olive | Kaper | Schnittlauch vn € 10,90 
★ Ziegenkäse Creme Walnüsse | Rote Bete | Feldsalat | Kresse v € 12,90 
★ Burgunder Weinbergschnecken (6 Stk.) 
hausgemachte Kräuterbutter | Baguette € 12,90 
★ 1 Emder Matjesfilet Rührei | Schnittlauch | Sauerteig Chip € 12,90 
★ Tataki vom Thunfisch Spitzkohl | Avocado | Mango € 17,90 
 

Salat - vom Arrenberg - 42117-Cityfarm 
★ Congos Bunter Salat - Wildkräuter- und Blattsalate 
Balsamico-Granatapfel- vn oder Honig-Senf Dressing v € 10,90 
★ Salat mit gebackenen Kichererbsensticks ᵛⁿ	€ 14,90 
★ Salat mit gratiniertem Ziegenkäse v € 15,50 
★ Salat mit Hähnchenbrust € 15,90 
★ Salat mit gebratenen Black Tiger Garnelen € 17,90 
+ Brotkorb für 1: € 2,- / Brotkorb für 2: € 4,- 
 

Pasta 
★ Spaghetti Bolognese Feinstes Rinderhackfleisch | Parmesan € 15,90 
- alternativ auch mit Vollkornpasta + € 1,60 
★ Hausgemachte Mangold-Walnuss-Ravioli  
Getrocknete Tomaten | Tomatencreme | Kräuterpesto | Parmesan v € 21,90 
★ Rote Bete Risotto geröstete Kerne | Parmesan | Schnittlauch | Pesto v € 19,90 
+ gebratener Pulpo € 27,90 
 

(v = vegetarisch; vn = vegan) Bei Fragen zu allergieauslösenden Inhaltsstoffen sprechen sie uns bitte an. 

Aus der Nordsee 
★ Föhrer Miesmuscheln | Pommes frites 

- „Rheinische Art“ Wurzelgemüse | Zwiebeln | Weißwein € 21,90 
- „Cozze alla marinara“ Weißwein | Tomate | Paprika € 22,50 
- „Moules à la Provençale“ Rotwein | Tomate | Olive | Kapern € 24,50 
 

★ 2 Emder Matjesfilets auf gebuttertem Myska-Brot | Rührei | Salatbouquet € 19,90 
 

Bürgerlich 
★ Cassoulet de Lingots blanc – deftiger weiße Lingotsbohnen Eintopf 
Entenconfit | Lamm | Merguez | Bauchspeck | Wurzelgemüse € 19,90 
 

Hauptspeisen 
★ Congos Tabouleh Couscous Salat | Ratatouille | Salatbouquet vn € 18,90 
+ gebackene Kichererbsensticks ᵛⁿ € 22,90 
+ zitronenmariniertes Hähnchenbrustfilet € 24,90 
★ Belugalinsen Curry Cashews | Gemüse Julienne | Shiitake-Pilze vn € 19,90 
+ gebratenes Skrei Filet € 27,90 
★ Gebratenes Skrei Filet (Winterkabeljau)  
Erbsencreme | sautierter Blattspinat | Senfsauce € 28,90 
★ Gebratener Pulpo  
Erbsencreme | Ratatouille-Gemüse | Weißwein-Beurre blanc € 28,90 
★ Wiener Schnitzel vom bergischen Kalb in Ankerbrotpanade  
Preiselbeeren | Pommes frites | Gurkensalat € 30,90 
- Weinempfehlung:  Weingut Ecker Eckhof, Grüner Veltliner 2024, Bio,  
Kirchberg am Wagram *0,1/0,2l/0,75l € 4,90 / 9,60 / 34,00 

 

Dessert / Käse / Brot 
★ Kaputter Käsekuchen Crumble | Beeren | Mango Sorbet v € 9,90 
★ Applecrumble Minze | Vanilleeis v € 9,90 
 

★ Bio-Käseplatte (EG-Bio) Feigensenf | Trauben v € 16,90 
Petit Duc Bruschetta | Brie Natur Hof Vorberg | VorBergkäse von Hof Vorberg 

 

★ Zweierlei Brot vom Bäcker Myska drei Dips | eingelegte Oliven v € 13,90 
+ Brotkorb für 1: € 2,- / Brotkorb für 2: € 4,- 
 

                         


